
Ab 2024 

 
 

Speisen und Getränke 
-Exzellente Steaks 

-Hausgemachte Pizza 
-Pfiffige Snacks 

Wechselnde Empfehlungen 
 
 

Geöffnet  von 17.00 – 24.00 Uhr  
Freitag, Samstag und Sonntag   

 11.30 Uhr – 24.00 
Küche von 12.00 – 13.30 Uhr und  

von 17.00 bis 21.30 Uhr 
(Bestellschluss 21.15 Uhr) 

DIENSTAG RUHETAG 
Eddy´s Bodega 

Inh.: Carsten „Eddy“ Ellender 
Münchner Strasse 34 
83707 Bad Wiessee 

Tel: 08022 - 857666 
info@eddys-bodega.de      www.eddys-bodega.de  

mailto:info@wackis.de


Vorspeisen 
 

kleine Portion              
      
   €   € 
 
 
Knoblauchbrot 
ofenfrisches Baguette mit Kräuter-Knoblauchbutter          6,40 9,90 
Serrano Schinken          16,90 19,20 
dünn geschnitten mit kleiner Garnitur und Baguette    
Warme Tortillafladen          12,90 16,50 
gefüllt mit Käse, serviert mit dreierlei Dips    
Spanische Oliven mit Baguette            9,90       13,60 
Maiskolben vom Grill mit zerlassener Butter     8,90 
Ofenkartoffel mit Kräuterrahm     8,90 
Zarte Baby-Tintenfischstücke mit Reismehl frittiert           17,90 19,90 
serviert mit kleiner Salatgarnitur, Knoblauchsoße und Baguette            
Warme Tortilla Chips mit dreierlei Dips     11,70  13,70 
Warme Tortilla Chips mit Käse überbacken & Dips     13,90 16,90 
Eismeer-Shrimps       18,90 22,90 
mit Olivenöl und Knoblauch im Ofen gegart, dazu gibt´s Baguette  
  

 
Klassiker   

 Kleine Portion        
Wildkräutersalat mit Balsamico-Senf-Dressing           7,90            11,90 
Salat „Mare“ Wildkräutersalat in Balsamico-Senf-Dressing            20,90 22,90 
mit gebratenen Shrimps, dazu gibt´s Baguette   
„Putensalat“ Wildkräutersalat in Balsamico-Senf-Dressing            18,90 20,90 
mit gebratenen Putenbruststreifen 
Tomate – Mozzarella                   12,20 
mit Balsamicoessig, Olivenöl und Basilikum      
5 Chicken Wings mit knusprigem Brotmantel im Ofen gebacken             11,50 
dazu gibt´s dreierlei Dips und Baguette 

 
 

Bei Fragen zu allergenen Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter 



Steaks 
Unsere Steaks servieren wir mit Dips, Kräuterbutter und Baguette                               

Schweinenackensteak „Tierwohl-Qualität“   ca. 250g    19,90 ca. 350g 27,90 
Putensteak „Premium Qualität“                    ca. 200g    18,60 ca. 300g 26,90 
Rumpsteak v. Argentinischen Rind            ca. 200g 27,90 ca. 300g 39,90 
Argentinisches Rinderfilet                       ca. 200g   36,90 ca. 300g 52,40 

(alle Gewichte sind Rohgewichte) 
 

Gerne bereiten wir Ihnen alle Steaks auch als 400g oder 500g Steaks zu! 
Preis auf Anfrage! 

 

Rare, Medium rare, medium, medium well, welldone 
Wählen Sie bitte Ihre gewünschte Garstufe.  

 
 

Knusprige Chicken Wings 
 

Unsere berühmten, unschlagbar guten Chicken Wings 
mit knusprigem Brotmantel im Ofen gegart 

     10 Stück serviert mit dreierlei Dips und ofenfrischem Baguette   17,90 
 
 

Als Beilagen zu unseren Steaks und Chicken Wings 
empfehlen wir: 

 

Pommes frites, Röstinchen,     je 5,90 
Ofenkartoffel mit Sauerrahm, Maiskolben,                                   je 6,50 
Kleiner Blattsalat mit Balsamico-Senf- Dressing                5,90                    
Süsskartoffel – Pommes  7,40 
Zusätzlicher Brotkorb  3,80 
 

Hausgemachte Pizza W30 cm 
             Bei allen Pizzen verwenden wir 40%-igen Emmentaler und Mozzarella!! 

Hausgemachtes Pizzabrot ( etwas dickerer Teig mit Tomatensauce)  7,70 
„Pizza Mexikana“ Fleischsoße, Käse, Mais, Paprika, scharfe Peperoni, Champignons 15,90 
„Pizza Margherita“ aromatische Tomatensoße und Käse  8,90 
 

Belegen Sie Ihre Pizza Margherita selber: 
Prager Schinken, luftgetrocknete Salami, Thunfisch, Artischocken, extra Käse                     je 2,30 
Champignons, Ei, Kapern, Paprika, Mais, Oliven, Knoblauch, Ananas,                                        je 1,50 
Sardellen, Peperoni mild oder scharf, Zwiebeln, Zucchini                                                                                      
Eismeer-Shrimps                                                                                                                          4,40
 
  
Bei Fragen zu allergenen Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter 



 

	
Bier	

 
 
Augustiner Lager Hell vom Fass     0,3l 3,30 0,5l 4,50 
Augustiner Dunkel im Steinkrug    0,5l 4,50 
Augustiner Weißbier    0,5l 4,70 
Radler    0,5l 4,50 
Schnitt          3,00 
Franziskaner Weißbier 0,3l 3,50 0,5l   4,70 
Russ´   0,5l 4,70 
Franziskaner Weißbier dunkel   0,5l  4,70 
Franziskaner Weißbier leicht    0,5l 4,70 
Franziskaner Weißbier alkoholfrei   0,5l 4,70 
Franziskaner Weißbier alkoholfrei Zitrone     0,33l 3,60 
 
Augustiner Pils   0,3l    3,90 
Löwenbräu alokoholfrei Hell   0,5l    4,50 
Corona                     0,355l 5,50 
 

Alkoholfreie	Getränke	
 

Adelholzner Mineralwasser CLASSIC oder STILL 0,5l 5,50 0,7l    6,80 
Tafelwasser (still oder medium) 0,3l 2,90 0,4l 3,50 
Tafelwasser in der Bügelflasche (still oder medium)   1,0 l   5,50 
Coca – Cola oder  Coca – Cola light 16 GLASFLASCHE 0,2l 3,70 0,4l 5,70 
Fanta 1 GLASFLASCHE 0,2l 3,70 0,4l 5,70 
Cola – Mix 16 0,3l 3,50 0,5l 4,80 
Zitronenlimonade 0,3l 2,90 0,5l 4,10 
Saftschorle (Tafelwasser m. Saft nach Wahl) 0,3l 3,70 0,4l  4,80 
Orangensaft, Apfelsaft 0,3l 3,90 0,4l 5,50 
Johannisbeernektar1, Rhabarbernektar1 0,3l 3,90 0,4l 5,50 
Ananassaft 0,3l 3,90 0,4l 5,50 
Schweppes Bitter Lemon71 oder Tonic Water7 0,2l 3,70 0,4l 5,70 
Ginger Ale 1 0,2l 3,70 0,4l 5,70 
Red Bull13 6   0,25l  4,90 
 

 
1-Farbstoff; 2-Konservierungsstoff; 3- Taurin 4-geschwefelt; 5- Phosphat; 6- koffeinhaltig 
7-chininhaltig; �-Süßungsmittel; �-enthält eine Phenylalaninquelle; �-Geschmacksverstärker 

Bei Fragen zu allergenen Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter 

 



Spirituosen	&	Longdrinks	
 

 %  2 cl  4 cl 
   €  € 
Marillen- Hausschnaps 38%  3,40  5,60 
Fernet Menta oder Branca1 38%  3,40  5,60 
Cynar Amaro1 16%  2,70  4,00 
Ramazzotti1 ,Jägermeister; Averna1 35%  3,40  5,60 
Lantenhammer Obstbrand v. Holzfass  40%  3,60  6,50 
Lantenhammer Kräuter Spezial 40%  3,60  6,50 
Williamsbirne Pircher Südtirol 40%  3,40  5,60 
Enzian 41%  3,20  5,60 
Absolut oder Russian Standard Wodka 40%  3,40  5,60 
Tequila weiß oder braun 40%  3,40  5,60 
Osborne 1 35%  3,40  5,60 
Bailey´s 32%  3,20  5,60 
Sambuca 40%  3,40  5,60 
Baccardi 37%  3,40  5,60 
Havanna Club1 40%  3,40  5,60 
Havanna Club1 7 year old 40%  4,40  7,50 
Bombay Saphire Gin 40%  4,40  7,50 
Jack Daniels1 40%  4,00  7,00 
Jim Beam 1 40%  4,00  7,00 
J&B 40%  4,00  7,00 
Ouzo 32%  3,40  5,60 
 

„Rüscherl“  2cl mit einem Schuß (Cola, Saft oder Soda)    4,70 
 

Alle Longdrinks 5cl inkl. 1 Beigetränk 0,2l (Cola, Saft, Soda)             13,20 
Longdrink mit Red Bull     14,20 
Longdrink mit Bombay Saphire oder Havanna 7   14,20 

 
Alter Williams mit Honig     40 Vol % 4,40           7,70 
mindesten drei Monate im Holzfass gelagert 
“Gerti´s” 4 Kant (angesetzter Rum)   38 Vol% 3,50       6,00 
“Gerti´s” Moosbeerlikör  aus dem Zillertal  16 Vol% 4,00       7,00 
„Gerti´s“ Nusschnapserl aus dem Zillertal  38 Vol% 3,50       6,00 
Carlos Imperial Nr.1     40 Vol% 5,90               10,00 
Slyrs Lantenhammer Bayerischer Whisky  42 Vol% 5,50         9,50 
Slyrs Lantenhammer Bayerischer Whisky-Likör 38 Vol% 5,50                9,50 
Slyrs Lantenhammer Bavarian Cream    17 Vol% 5,50       9,50 
Grappa Prosecco      40 Vol% 3,50                6,40 
 
Bei Fragen zu allergenen Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter 

 
 



Cocktails 
 
Caipirinha  
(Limonen, lime juice, Zucker, Cachaca)  13,50 
Caipiroska  
(Limonen, lime juice, Zucker, Wodka)  13,50 
Mojito  
(Limonen, Minze, Zucker, Soda, Rum)  13,50 
Sex on the beach  
(Grenadine, Peach, Ananas, Zitrone, Wodka)  13,50 
Mai Tai  
(Ananas, Mandelsirup, Rum, Brandy, Zitrone)  13,50 
Pina Colada  
(Ananas, Sahne, Rum, lime)  13,50 
Swimming pool  
(Rum, Blue Curacao, Wodka, lime, Ananas, Sahne)  13,50 
Touch Down  
(Wodka, lime, Apricot, Grenadine, Maracuja)  13,50 
 
 

Alkoholfreie Cocktails 
 
Thai Coconut Kiss (Grenadine, Kokossirup, Ananassaft; Sahne);  11,70 
“Bodegas Säfte Mix” (Maracujasaft, Johannisbeernecktar, Limone, Orange) 7,90 

Bei Fragen zu allergenen Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter 
 

 



Offene	Weine	
Ausgesuchte	Flaschenweine	finden	Sie	in	unserer	Schatzkarte	

	

Weißweine: 
 

Pinot Grigio Tommasi Ita. trocken, herb & fruchtig 0,1l 4,40  0,2l 7,10 0,5l 16,90 
Chardonnay Tommasi Ita. trocken, mild 0,1l 4,50 0,2l 7,20 0,5l 17,10 
Lugana  Tommasi Garda trocken, fruchtig, süffig  0,1l 5,30 0,2l 8,50 0,5l 20,20 
Vina Sol Torres Spanien trocken, leicht, rund 0,1l 4,50 0,2l 7,20 0,5l 17,10 
Grüner Veltliner Burgenland, trocken 0,1l 4,00 0,2l 6,40 0,5l 15,20 
 

Flaschenpreise auf Anfrage 

Rotweine: 

 

Bardolino Classico, Costadoro, trocken  0,1l 4,60 0,2l 7,40 0,5l 17,60 
Merlot Garda Tommasi Italien trocken, vollmundig 0,1l 4,60 0,2l 7,40 0,5l 17,60 
Rioja Paternia Spanien trocken, leicht & rund 0,1l 5,30 0,2l 8,50 0,5l 20,20 
Blauer Zweigelt Burgenland, trocken, vollmundig 0,1l 4,00 0,2l 6,40 0,5l 15,20 
 
 

Flaschenpreise auf Anfrage 

Roséweine: 
 

Casta Torres, Spanien fruchtig, trocken, süffig 0,1l 5,20 0,2l 8,30 0,5l 19,80 
Bardolino Chiaretto Ita. fruchtig, trocken 0,1l 4,80 0,2l 7,70 0,5l 18,30 
 
 

Flaschenpreise auf Anfrage 
d cd cd cd c 

Mischgetränke 
Weinschorle weiß (vom Pinot Grigio) oder rot (vom Zweigelt) 0,25l 4,50 0,4l 6,20 
Prosecco „Spritz“ (Prosecco, Tafelwasser und Aperol1)     0,3l 7,90 
Hugo (Prosecco, Tafelwasser, Hollundersirup, Minze, Limette  0,25l 7,90 
Proseccoschorle                   0,25l  6,60 
Sanbitter (alkoholfrei) mit Wasser gespritzt    0,2l 4,50 
Sanbitter (alkoholfrei) mit Orangensaft oder Tonic water gespritzt 0,2l  5,50 

d cd cd cd c 
Prosecco und Champagner: 
 

Prosecco Zonin Spumante (Ital. Perlwein) 0,10l 4,70 0,75l 33,00 
Veuve Clicquot Ponsardin Champagner                                             0,75l 119,00 
Moet & Chandon Rosé Imperial Champagner                     0,75l 129,00 

 
Bei Fragen zu allergenen Inhaltsstoffen fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter 



Kaffeespezialitäten 
von der Ersten Tegernseer Kaffeerösterei 

 

Fair und offen gehandelt; am Tegernsee von Hand geröstet. Das ist direkte 
Unterstützung kleiner Kaffeebauern in den Herkunftsländern und außerdem 

Sicherung lokaler Arbeitsplätze am Tegernsee. 
Mehr erfahren Sie unter 

www.tegernseer-kaffeeroesterei.de 
 

Espresso „Der Pate“        € 2,90 
Doppelter Espresso „Der Pate“      € 4,40 
Tasse Kaffee         € 3,30 
Haferl Kaffee         € 4,10 
Cappuccino         € 3,80 
Milchkaffee         € 4,20 
Latte Macchiato        € 4,20 
Cafe Coretto Espresso „mit Schuss“     € 4,90 
Radlfahrer (Eierlikör, Espresso, Schlagsahne geschichtet) € 4,90 
 

Teespezialitäten 
aus dem Hause Dallmayr 

im Diamond – Beutel serviert 
 

Darjeeling Royal Second Flush „Schwarzer Tee“   € 3,90 
Grüntee Asia Superior Blatt unfermentiert    € 3,90 
Alpenhütterkräuter nach Schweizer Art    € 3,90 
Pfefferminzblätter        € 3,90 
Kamillenblüten         € 3,90 
Bio Früchte natur –fairtrade-      € 3,90 
 

Andere Heissgetränke 
 

Tee mit Rum (2cl) und eine Teesorte Ihrer Wahl  € 5,90 
Grog mit 4 cl Rum        € 5,90 
Glühwein (je nach Saison) im Steinkrug           0,2l  € 5,20 
Haferl Schokolade (aus Vollmilch gemacht) mit Sahne  € 4,50 
 

http://www.tegernseer-kaffeeroesterei.de/

